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ACOMPANAMIENTOS CRUJIENTES. EL PAN DE CRISTAL DIAMANTE @

- Dos palmos
- Flauta
- Pulga

REGANAS, PICOS Y PALOS DE PAN DE CRISTAL (ew)
- Regana neutra / con Algas / con Pimentén / Bio / Marinera / Formato familiar
- Picos de pan de cristal
- Palo de pan de cristal
- Palissimo de pan de cristal
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Acompafnamientos crujientes.

El pan de cristal diamante

V GAMA / TAPAS / COMPLEMENTO

Producto Innovador

Pan extremadamente ligero y
crujiente elaborado con una
masa altamente hidratada.

EL AUTENTICO Y UNICO PAN DE
CRISTAL.

Descripcion del producto
Pan de corteza muy fina, casi
transparente y muy crujiente,
con una miga suave, ligera

y con un alveolado de gran
tamafio con respecto a
cualquier otro producto del
mercado.

Se diferencia por...
Extremadamente ligero y
crujiente.

Miga muy ligera y grandes
alveolos.

Su sabor neutro potencia los
matices de cualquier buen
aceite, de un buen tomate para
untar o de una Flor de sal.
No contiene ningun tipo de
aditivo.

Facil regeneracion.

Caracteristicas

Producto Precocido congelado.
Elaboracion totalmente artesanal y
manual.

PO

MUY IMPORTANTE: NO ROMPER
CADENA EN FRIO
REGENERACION:

Gama de Productos

- Dos palmos 200g. en masa
- Flauta 60g. en masa
- Pulga 30g. en masa

Canales comerciales

HORECA

Presentacion

Dos palmos: i: 28x :'
10x40cm @

Flauta: -0 @-60)
b5x22cm NETO

Pulga: i:100x@:
@7CcM NETO
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APLICACIONES

Tapas / Complemento

Ideal para acompaar con
tomate, aceite de oliva y sal o
mejor Flor de sal.

Combina con productos
gourmet: jamones y embutidos
Ibéricos, quesos o salazones...

MODO DE EMPLEO

Horno (precalentar a 200°):
v — " 8-10’Dos palmos
: * A | 6-8’ Flauta
200°
- —  5-6’Pulga

Salamandra: abrir la pieza por la
mitad con cuchillo de sierra, sin
arrastrar el cuchillo.

—" “Tostar por el lado de
i

=xxxa | |g corteza. Adaptar el

tiempo segun intensidad

de cada salamandra.

OBSERVACIONES

Para preparar un buen pan con
tomate, se recomienda usar
tomates de carne muy blanda, tipo

tomate de colgar.

13



complementos

BARELonA-

TAPAS

GNEPT




Reganas, Picos y Palos de

Pan de Cristal

V GAMA / TAPAS / COMPLEMENTO

Producto Innovador
Variedad de productos del pan,
elaborados a mano, sin utilizar
ni conservantes ni colorantes.
Combina texturas nuevas y
sabores incomparables.
Acompafante idéneo para
tapas, aperitivos, como base
de platos o como complemento
de gran variedad de embutidos,
quesos, patés, mariscos, para
catas, etc

Descripcion de los
productos

Las Regafas sorprenden por
su forma, inigualable textura,
finisima, crujiente, de un sabor
ligeramente salado.

Los Picos y Palos de pan de
cristal de masa increiblemente

Transporte en seco. No necesita
refrigeracion.

Gama de Productos

- REGANA TRADICIONAL

- REGANA CON ALGAS

- REGANA CON PIMENTON

- REGANA BIO

- REGANA MARINERA

- REGANA FORMATO FAMILIAR
- PICOS DE PAN DE CRISTAL

- PALO

- PALISSIMO

Canales comerciales
HORECA / RETAIL

Presentacion

Regafas: i = 60x il = 2x.

Regafias

formato i=10x-=6xif= 2X.

TN
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APLICACIONES

Tapas, Aperitivos, Catas, bases
de platos, Complemento.

OBSERVACIONES

Estan hechas a mano.

Almacenamiento: Se recomienda
conservar en un lugar fresco y
seco. Protéjase de la luz y el
calor.

Exigencias marcadas a
transportistas: solo se exige

un trato adecuado en la
manipulacién de la mercancia,
por ser un producto fragil.

crujiente y fina, textura ristica familiar:

ideal para dar un toque crocante -

a cualquier elaboracion o - =150« if

producto que acompaiie. Pico el - 100x o5
Cristal: - @

—

- =24x
Palo: i = 60x JE = 3x.
Palissimo: i =12x

Se diferencia por...
Textura crujiente, forma y sabor

Caracteristicas
Elaboracion totalmente artesanal y
manual. Presentada en flow-pack.

REGANAS PICOS
Y PALOS
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